Gourmet Appetizers - Dossier comercial para distribuidores

Una propuesta gastrondémica pensada para crecer con distribuidores en Espafia.

LA BOMBERIA - GOURMET APPETIZERS



Una marca preparada para
- - m /7
distribucion
LA BOMBERIA nace como un concepto de bomba de patata gourmet y evoluciona hacia una

gama de aperitivos con identidad propia. El objetivo de este dossier es presentar la marca y
su gama a distribuidores que quieran incorporar un producto diferencial a su catdlogo.

PRODUCTO OPERATIVA DESARROLLO

Producto ultracongelado,
transporte refrigerado y
descongelacién en nevera
seguln el proceso
presentado en el dossier.

Modelo orientado a trabajar
por zonas: comunidad,
provincia o cobertura
nacional.

Gama de bombas y
aperitivos gourmet.

Oy creacisn do
LUIS PELLICER Y XAVI RAMIREZ

Los Chefs Luis Pellicer y Xavi Ramirez atinan fuerzas
para crear La Bomberia Gourmet Appetizers®,
un nuevo concepto culinario que eleva la bomba
tradicional rellena de patata y carne a una pro-
puesta moderna y actualizada.

Dos cocineros con una dilatada carrera con origen
yformacién en Barcelona (Escuela de Hosteleria de
Barcelona, Hofmann-BCN y Escuela de cocina de
sant Pol de Mar) que han recorrido ciudades de
referencia culinaria como Bangkok, Pattaya, Paris y
Londres donde han acumulado una amplia expe-
riencia que nutre su cocina de influencias, sabores
ymestizaje ala vanguardia de la gastronomiainter-
nacional.

Creacioén: Luis Pellicer y Xavi Ramirez - chefs con formacién y experiencia en gastronomia.
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El producto: una bomba con identidad

*PREPARACION 100% NATURAL
*PATATA KENNEBEC
*INGREDIENTES 100% NATURALES
*SIN CONSERVANTES
*SIN ADITIVOS
*BOLEADO Y EMPANADO MANUAL

* Preparacion 100% natural.

» Patata Kennebec.
Ingredientes 100% naturales.
* Sin conservantes.

* Sin aditivos.

* Boleado y empanado manual.

Una combinacién especialmente atractiva para distribuidores que buscan referencias
diferenciadas dentro del canal de alimentacién, restauracion y aperitivo.

LA BOMBERIA - GOURMET APPETIZERS



GAMA LA BOMBERIA

Bomba Escalivada

80 g/ 120 g - formatos de 10 ud / 50 ud

Una referencia de la gama gourmet diseflada para ofrecer variedad y rotaciéon dentro del
surtido del distribuidor.
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GAMA LA BOMBERIA
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Bomba Gambitas al Ajo

80 g/ 120 g - formatos de 10 ud / 50 ud

Una referencia de la gama gourmet diseflada para ofrecer variedad y rotaciéon dentro del
surtido del distribuidor.
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GAMA LA BOMBERIA
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SBomba
QUESO DE CABRA
Y TRUFA

Bomba Queso de Cabra y Trufa

80 g/ 120 g - formatos de 10 ud / 50 ud

Una referencia de la gama gourmet diseflada para ofrecer variedad y rotaciéon dentro del
surtido del distribuidor.

LA BOMBERIA - GOURMET APPETIZERS



GAMA LA BOMBERIA

Bomba Proven:zal

80 g/ 120 g - formatos de 10 ud / 50 ud

Una referencia de la gama gourmet diseflada para ofrecer variedad y rotaciéon dentro del
surtido del distribuidor.
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GAMA LA BOMBERIA

5.
SPermba
MERMELADA

AS

Bomba Mermelada de Setas

80 g/ 120 g - formatos de 10 ud / 50 ud

Una referencia de la gama gourmet diseflada para ofrecer variedad y rotaciéon dentro del
surtido del distribuidor.
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GAMA LA BOMBERIA

Bomba Ternera Picante

80 g/ 120 g - formatos de 10 ud / 50 ud

Una referencia de la gama gourmet diseflada para ofrecer variedad y rotaciéon dentro del
surtido del distribuidor.
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GAMA LA BOMBERIA

7.
QUESO BRIE

Bomba Queso Brie

80 g/ 120 g - formatos de 10 ud / 50 ud

Una referencia de la gama gourmet diseflada para ofrecer variedad y rotaciéon dentro del
surtido del distribuidor.
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Complementos: nuestras salsas

PICANTE

" CANTIDADES. PRECIOS Y DISPONIBILIDAD A CONSULTAR.

La gama puede complementarse con tres propuestas de salsa: mayonesa de wasabi, picante
y alioli. Las cantidades, precios y disponibilidad se consultan segun proyecto comercial.

Para el distribuidor

Permite construir una propuesta conjunta de producto + salsa y facilitar al cliente final una
experiencia completa de aperitivo.
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Del obrador al plato

ELABORACION ULTRACONGELACION TRANSPORTE DESCONGELACION PREPARACION
M(.‘)ABI#A?)LOERN EN ABATIDOR REFRIGERADO EN NEVERA FINAL

* DESCONGELADO & - 8 HORAS. * PERMITE FREIR SIN DESCONGELAR.
* CONSERVA § -8 DIAS

PASO PROCESO

1 Elaboraciéon manual en obrador

2 Ultracongelacién en abatidor - -20 °C
3 Transporte refrigerado

4 Descongelaciéon en nevera - 1-3 °C

5 Preparacién final - 180 °C

El dossier indica ademas que, una vez descongelado, conserva 6 dias y que permite freir sin descongelar.
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Buscamos distribuidores

Queremos ampliar la presencia de LA BOMBERIA mediante
acuerdos de distribucion adaptados a cada territorio.

NACIONAL

Distribucién con cobertura en Espafia.

POR COMUNIDADES

Acuerdos territoriales por comunidad auténoma.

POR PROVINCIAS

Distribuidores especializados con cobertura provincial o comarcal.

¢cHablamos?

Tel.: +34 647 679 572
Email: labomberiagourmet@gmail.com

Solicita catalogo, condiciones comerciales, formatos, disponibilidad y
propuesta de distribuciéon para tu zona.

TFNO. (+34) 647 679 672

LABOMBERIAGOURMET@GMAIL.COM
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